
[ dal latino “extra” ] Può rafforzare il significato di un aggettivo, creando un superlativo
A volte, "stra-" può dare un'accezione scherzosa o ironica alla parola

In alcuni casi, indica una posizione al di fuori dell’ordinario

 /ˈstra/ 

menù Cucina
inverno primavera ‘25



Sciatt Filanti                   

formaggio casera in pastella

fritta di grano saraceno

Zonzelle Classiche

acqua, farina zero, lievito e

una doratura perfetta

Falafel e Zuccaganoush

polpettine di ceci fritte e

crema di zucca speziata

Arancini-ini

ripieni di verdure di

stagione

‘strAperitivi/ 
A

cq
u

a 
 i

n
 v

et
ro

  
2 

€ 
 /

  
V

in
o

 a
l 

b
ic

ch
ie

re
 d

a 
5 

€ 
 /

  
Co

ck
ta

il
 d

a 
8

€

B
ir

ra
 a

ll
a 

sp
in

a 
d

a 
3.

5 
€ 

 -
  

ar
ti

gi
an

al
e 

6
 €

  
/ 

 B
ib

it
e 

so
d

at
e 

 3
 €

3.5

3.5

6

6

Mini Burger di Ombrina

con ketchup freschissimo,

insalata e giardiniera

Polentine di Mare

al forno con baccalà

mantecato senza latte

Tagliere Locale

norcineria artigianale,

formaggi e crostini per 1 o 2

Tagliere Senza pensieri 

stramangia tutti gli aperitivi

fino a sazietà. Prezzo a

persona, per tutto il tavolo
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Gyoza selvatici

ravioli  piastrati  di cinghiale, terirkiaki al vin santo

Carpaccio nordico

sottile carne di cervo con uova di pesce e ricotta montata

Sgombro marinato

filetto con insalata di puntarelle e yogurt

Formaggio grigliaggio 

caprino arrosto ,albicocche secche e mandorle
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il Riso detto al salto 

con magro di chianina brasato e la sua salsa

Tagliolino fresco di mare 

con polpo, cozze, seppie e limone candito

Gnocchi gratinati Veg.

conditi al ragù del mezzadro

Prossimamente Pasta ripiena    

vi informeremo appena sarà disponibile!
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Tartare al barbecue

controfiletto di chianina al profumo di brace, con verdure grigliate

Ribs aka Costolette 

rostinciana al forno, mela croccante, crema di patate

 

Baccalà alla coque

merluzzo nordico di ispirazione livornese con aglio dolce e salvia

Involtino di verza

ripieno di curry ai legumi e salsa al sesamo
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‘dolci/

Creme brulè alle arachidi
6

da provare con assaggio di rum
shakerato con liquore alle

nocciole e caffè (+4)Cheesecake con pere e
cioccolato

6

da provare con 
mini-spritz al timo e
cognac alle pere (+4)

Mini-torta di patate dolci 
e spuma di vaniglia

con croccante di semi di zucca
6


